Chateau I’Apolline

Saint-Emilion Grand cru

Commentaires de dégustation

Chéteau I'Apolline 2005 primeur:

VINO magazine juinjuiet 2008

Les Primeaurs de Bondeaus: Saint-Emilion Grands crus: { 117 wins dégustés |
clazad parmd les frds bons..

Le Rouge & le Blanc prntemps 2006

1320 : Robe noire & reflel pourpre. Nez d'expression « modeme s, concentrd af pul
peusx. Il st margué par les dpices (poivre) ef les feurs of dvolue sur les futts ouges
(cazsig], le cacao of lo caramed. Bouche b grain délical, sermée en son milicy avec des
laning rogissés, marquée par une nole mindrale (crale) of wne ritro-olfaction graphiide.
Finale longue ef foraie (phvoine). D¥aucuns ont cependan! sowlignég une matidre wn peu
fuide &l lbgdremant végdiale [bolsé ver) ainsl gu'une bouche Lt peu chaude pour ce
winl gl reshe infdressant, avec un bon rappon qualitéprix. 15 €

Le Point  » 1758 du 11 mai 2008

HMMWWWWW.
nole: 14.5 : confisede, fraise, rond, tendre, lanins domesliguds, beaucoup de gras.

Limpression d'une bonne maitnzse lechwigue, 1033 €
0 =200 G =10 ans

WINE SPECTATOR 2006  aai 2008
NOTE/ 8588 James Suckling.

Chéteau I'Apolline 2004 A.0.C. Saint-Emilion Grand Cru:

HACHETTE
%5 VINS

2007

Http:/WWW. Quarin.com

nota: 15
« ..en 2004, le cabemet domne & ce cru une belle fenue on bouche sans figidie.
J'af beaucoup aimd los saveurs florales ef Ia chair dowce .. & découvrr, »

Chiéteau I'Apolline 2003 A.0.C. Saini-Emilion Grand cru:

Guide Hachette 2007  sepwemons 2008

... Le 2003 présende une robe rubis intense bordée de queiques efets fulés.

Ie bowgque! est o' abord discret. puis Fagitaion bére des ardmes foraus, du froil mdr ef
une touche de cuir. La bouche repose sur des tanins déls fondus gui permettront de
boire ce vin asser vile,



